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. Den Backofen auf 200°C Ober- und Unterhitze

vorheizen.

Die Halfte der Spatzle im Ofenmeister verteilen.
Baconwdirfel darlibergeben. Die Zwiebel in
Scheiben hobeln oder mit dem Taudenschén in
Spiralen schneiden und dartber geben.

. Die Halfte des Kases dariber reiben.
. Die restlichen Spatzle darliber geben. Die Sahne

mit Salz, Pfeffer und Muskat wiirzen. Die
Sahnesauce darlber gieflen. Den restlichen
Kase reiben und oben drauf geben. Mit den
Rostzwiebeln abschlieRen.

. Ohne Deckel auf dem Rost unterste Schiene 25

- 30 Minuten garen.

Selbstandige Pampered Chef Beraterin
BlumenstraRe 6/1

74638 Waldenburg

Tel. 07942 672 0551

Mail. info@ines-kocht.de
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PAMPERED CHEF
THERMOMIX
FOOD LOVER

Latatens

400 g Spatzle aus dem
Kihlregal oder
selbstgemacht

150 g Baconwiirfel
(optional, kann auch
weggelassen werden)

200 g Bergkase oder
Emmentaler

1 Zwiebel
200 g Sahne
Salz, Pfeffer, Muskatnuss

2-3 EL Rostzwiebeln

Benoctigtes
Taterial

Ofenmeister oder Ofenhexe

Luberetlangszetl
15 Minuten Vorbereitung

30 Minuten Kochzeit



