1. Den Backofen auf 220°C Ober- und Unterhitze
vorheizen.

Die Moéhren langs halbieren und in die Ofenhexe
legen, dass der Boden der Ofenhexe bedeckt ist.

2. Aus dem Sonnenblumendl und dem
Hahnchengewirz eine Marinade herstellen. Die
Hahnchenkeulen damit wirzen.

3. Die Hahnchenkeulen auf die Mo6hren legen.

4. Den Zauberstein als Deckel auflegen. Im Ofen auf
dem Rost, unterste Schiene 50 Minuten garen.

5. Fur die Pommes die Zeitangabe auf der Packung
beachten und 10-15 Minuten dazurechnen. Die
Pommes entsprechend der Zeitvorgabe auf dem
Zauberstein verteilen. Jetzt auf 200°C Umluft
umstellen.

Hahnchen und Pommes fertig garen.

6. Die Pommes vom Stein nehmen, umfillen und
wirzen. Das Hahnchenkeulen noch ein paar
Minuten ohne Stein garen, damit sie Farbe
bekommen.
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PAMPERED CHEF
THERMOMIX
FOOD LOVER

Latatens

6-8 Mohren
4 Hahnchenkeulen

Hahnchengewdiirz oder
Gewlirz nach Wunsch

Sonnenblumenol

Pommes

Grundset
15 Minuten Vorbereitung

50 Minuten Backzeit



