1. Den Backofen auf 200°C Ober- und Unterhitze
vorheizen.

Die Hiihnerteile waschen und trocken tupfen.
Mit Ol und Hihnchengewiirz vermischen.
Beiseite stellen.

2. Die Sikartoffeln schalen und waschen. Die
geschalten StiRkartoffeln in diinne Scheiben
schneiden. Mit Olivendl und Gewdlirzen
vermengen.

3. Die SuiBkartoffeln gleichmaRig auf dem grolRen
Ofenzauberer verteilen. Die Hahnchenteile
dartber verteilen.

4. Den Ofenzauberer auf das unterste Rost stellen
und 40-45 Minuten garen.

Ines Wuttke

Selbstandige Pampered Chef Beraterin
BlumenstraRe 6/1
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PAMPERED CHEF
THERMOMIX
FOOD LOVER

Latatens

Fiir die Rouladen:

ca. 1,8 kg Hilhnchenflugel -
und schenkel

6-8 SURkartoffeln
Olivenol

SuRkartoffelsalz oder
Pfeffer und Salz

Hahnchengewiirz

Benetigtes
TNaterial

GroRer Ofenzauberer

20 Minuten Vorbereitung
40 - 45 Stunden Kochzeit



